JUVENIS
Primitivo di Manduria D.O.P.

« Classificazione: Primitivo di Manduria D.O.P.
+ Varieta delle uve: Primitivo 100%.

+ Caratteristiche organolettiche: colore rosso
rubino intenso con riflessi violacei e dal profumo
ricco di frutta matura, di mora selvatica, di lampo-
ne, rimane al gusto armonico, gradevole e pieno.

+ Ciclo produttivo: € frutto di una filiera di accor-
gimenti tecnici che vanno dalla curata selezione
delle uve nel vigneto, ad una fermentazione
condotta a temperatura controllata. La sobrieta,
la gioventu sono caratteristiche di questo grande
vino che rappresenta la novita e nel contempo
I'antica tradizione di questa terra che lo vuole
rosso, giovane e generoso.

+Abbinamenti: vino da tutto pasto.
+ Temperatura di servizio: 18° C

Classification: D.O.P. Primitivo di Manduria.
Grapes Variety: Primitivo of Manduria 100%.

Organoleptic characteristic: intense ruby red colour with violet reflections
and rich perfume of ripe fruit, BlackBerry, raspberry, remains harmonious,
agreeable and full.

Productive cycle: is the result of a chain of technical measures that range
from curated selection of grapes in the vineyard, to conduct fermentation at
a controlled temperature. The sobriety, the youth are the characteristic of this
wine that represents the novelty and meanwhile the ancient tradition of this
land that wants it red, young and generous.

Food Pairing: wine for all meal
Serving Temperature: 18° C



